Mends para grupos

Rostaurante:

Bar Albambra

Ao 2016

Estamos en Tomelloso, Gira. de
Q\‘Z‘) Bar Argamasilla de Alba, Km 0,200

igﬁ? (/Z?e.slauran/e rr (Esquina a calle Pintor Ribera),

a m 6 ra Y nuestros feléfonos:
Dincion. Ramgy 55 926 57 10 16 6 686 43 76 77.
@ Sincher Pfapgincs
O oty 050 = (“Preguntar por responsable de

73700 Tomoiys,
% (C Real) Tebs: 905 57 10 16

o Restaurante)

[ WS B VAV |

. Ymplia y comoda barra para degustar los
productos de la tierra. Comedbor a la carta,
(Meéximo: 75 comensales)

Oe siguen respetado los precios de los afios anferiores .




Los PMends que a continuacion serelacionan,
son genéricos y esténdar.
Oe pueden cambiar\pletos entre ellos
O estuviera inferesado en ofra clase de meniis
més personalizadbs, pidanos informacion.

Oe lo pademos confeccionar a su gusto y necesidades.

(La Empresa)



Menii de la Casa n®7

» Empezamos con unos enfrantes al centro:
Oeleccion de ibéricos.
Ensaladilla rusa de la del Bor Albambra.

Calamar nacional a la romana.

» Mariscada individual a la plancha:
3 Gambon argentino.
3 Gamba blanca fresca
7 Carabinero.

» Entre Sabores:

Grema de mariscos o consomé de ave‘al estilo Albambra

» Oegundo plato:
Paletilla de cordero lechalal\borno con guarnicion

0 Merluza de pincho al gusto,

D Postre:

Oorbete.de limén al cava

P Bodega:
§Tinfo crianza y blancos fovenes, cerveza

agua mineral zumos y colas, efc..

P> Jobremesa:
Caféy unas copitas de cava y sidra.

Precio por persona:

60.00 Euros




Menii de la Gasa n*2

» Empezamos con unos enkrantes al centro:
Ensaladilla rusa de la del bar Albombra

Oeleccion de théricos con queso vigjo.

D Seguimos con unos mariscos individuales:

6 gambas.
4 langostinos
<Un pimiento de piquillo

» Entre Sabores:
Qorbete de mandarina

W <l ferminamos eligiendo una came o un pescado:

Carnes:

Paletilla de cordero al horno,

Oolomillo de ternera

Cnirecot de buey, (came roja).

Chuletillas de cordero lechal
Pescados:

Lenguado a la plancha

Merluza de pinche.

PBacalao d /a‘plancha.

Lubina'silveske al gusto.

B <Uf\de postre casero a elegir:
Tarta de bizcocho.

W <Y terminamos con:

Café y unas copitas de cava y sidra .

&n la comida fomaremos, vinos blancos y fintos, fodos

de la D. O M, agua mineral zumos y colas, cervezas, ek..

Precio por persona: 55,00 Euros




Meni de la Casa n° 3

» Entrantes: (4 Pax)
Ensaladilla rusa de la del Bar Albambra.

Gambas cocidas.

» Entre sabores:
Consomé de ave al estilo Albambra

» Primer plato:
Bacalao a la Vizcaina,

> Segundo plato:
Paletilla de lechal al homo con su guamicion

de patatas a la panadera con pimientos rojos y verdes.

» Postre:
Tarta de btzcocho,

P Bodega:
Vinos fintos de crianza y blancos jovenes de la D.O. Mancha,

ceroezas refrescos, agua mineral, efc.

> Sobremesa:
Caféy unas copttas de cava y sidra

Precio 5000 Euros







Meni de la Casa n® 4

» Empezamos con:

Unas tapitas de queso viejo,

Jamon y lomo ibérico.
Cnsaladilla rusa de la del Bar
SAlbambra
Unas tablas de pulpo a la

gallega con sus cachelos

» A confinuacion:

Crema de mariscos,

W Pasamos a elegir una came o un pescado:
Carnes:
Cnirecot de fernera o chuletillas
de lechal fodo ello con su

guamicion del Cheff
Pescadbs:
Merluza al gusto o bacalao estilo
oizcaina.
W Seguimos con:
T arta de bizcoche casera
P Bodega:
Vinbs finfos de crianza y blancos
\iovenes' de la D.O. Mancha,
cervezas refrescos, agua mineral,
elc
» Sobremesa:
Caféy unas copitas de cava y
sidra .

Precio 45,00 Euros

Menii de la Gasa n® 5

» Entranies: (4 Pax)

- Queso vlejo, jamon y caria de

Jomo ibérico

Cnsaladilla rusa de la del Bar
SAlbambra

Pimientos de piquillo rellenas de

mariscos,

» Entre sabores:

Crema’de mariscos.

W Segundo plato 4 elegir entre:

Carnes:
Chuletillas de lechal o enfrecot de
fernera fodo ello con su
guamicion de patatas a la
panadera con pimienfos rojos y
verdes.

Pescados:
Lubina a la plancha o bacalao

al estilo vizcaina.

D Poste:
Bolas de belado de la casa.

P Bodega:
Vinos finfos de crianza y blancos
Jjovenes de la D.O. Mancha,
cervezas refrescos, agua mineral

eflc

D Sobremesa:
Caféy unas copitas de cava y

sidra .

Precio 4000 Euros




Menii de la Gasa n® 6

» Entrantes: (4 Pax)

Queso viejo, jamon y caria de

lomo ibérico.
Ensaladilla rusa de la del Bar
Albambra

Queso frifo.

» Entre sabores:

Crema de marisco.

D Segundo plato a elegir entre:

Camnes:
Chuletillas de cordero lechal o carrillada
de ibéricos, fodo ello con su guamnicion de
patatas a la panadera con pimienfos rojos
y verdes,
Pescados:
Merluza fresca al gusto,
emperador a la plancha o en
salsa marinera con almejas y
gamba
> Postre:
Tarta de biecacho.
» Bodega:
Virtos tinfos y blancos de D.O.
Mancha, cervezas refrescos, agua
mineral efc.
P Sobremesa:
Café y unas copitas de cava y
sidra.

Precio 35,00 Euros

Menii de la Casa n® 7

W Entrantes : (4 Pax)

Queso viejo, salchichon, chorizo y

Jjamon ibérico.

Ensaladilla rusa de la del Bar
Albambra

D Entre sabores:
Grema de faarisco o consomé de
ave wl/estilo Albambra

W Segundo plato 4 elegir entre:

Carnes:
Chuletillas de cordero lechal o
bistec de fernera gallega, fodo ello
con su guamicion de palatas a la
panadera con pimienfos rojos y
verdes.

Pescadbos:
Emperador a la plancha o en
salsa marinera o bacalao estilo

vizcaina,

Tarta de bizcocho.

Vinos tintos y blancos de D.O.
Mancha, cervezas refrescos, agua

mineral efc

D Sobremesa:
Caféy unas copitas de cava y

sidra .

Precio 3000 Euros




